
Til 12 personer.



Ingredienser:





1 kg hakket Oksekød


1 kg. hakket Svinekød


7-8 dl.Rasp


5 Æg


5-6 teskf. Salt


1 teskf.Det Tredje Krydderi


3-4 dl. Mælk


300 gr. Røget Bacon, 2 pk.








Fremgangsmåde:





Det hakkede kød blandes med rasp, mælk, æg og krydderier og æltes. Farsen formes som et aflangt brød, der lægges i et ildfast, smurt fad og dækkes med tynde baconskiver.


Haren sættes i en forvarmet ovn ved 200 grader og steges i ca. 45 min. Derefter kontrolleres om den er gennemstegt.





Brun sovs a la vildt.:





3 – 4 spiseskf. Marg.


Ca. 8 spiseskf. Mel


1 Kraftterning i  1 liter Vand


Ca. 3/4 liter Mælk


Peber og Salt


Kulør 


Ribsgele











